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2 augusti
Sena sadder och sticklingar

Vi har fatt en hel mangd goda krikon av en | St R T
granne och jag har sparat nagra karnor och plan— P\
terat i en kruka. Dom sjalvsar sig hos grannen sa [ //' iy,
jag hoppas att vi ocksa ska fa ett krikontrad sa '
smaningom. For nagra ar sedan sadde jag kors-
barskiarnor som vixte till smé plantor i krukor.
Jag trodde att dom skulle trivas bast utomhus
over vintern, men jag hade fel. Det regnade och
blev sedan minusgrader sa jorden i krukorna for-
vandlades till isklumpar och dom sma plantorna
tvardog allihop. Men skam den som ger sig. I ar
har jag tagit kdrnor fran ett trid som vaxer pa en
allménning invid vagen i narheten, och fran en
kompis som har ett trid med nastan svarta sma
korsbar. Bada dessa trad vaxer i narheten sa
dom borde trivas har hemma.

Den ovanliga pelargonen som jag fick av en jobbar-
& kompis for manga ar sedan och som jag stammade upp
forra aret, trivs inte med tillvaron. Jag vill garna ha
kvar sorten sa jag har klippt av topparna och planterat
sticklingarna direkt i fuktig jord sa de kan rota sig.

5 augusti

Gul skord och matlagning

Nu finns det en del att skorda. Ringblommor sjalvsar sig i massor varje ar i gronsaks-
landet. Jag brukar gora egen ringblomsolja som jag anvander nir jag gor bivaxsalva.
Ringblomma ar valgorande for huden. Sa nu har jag plockat nistan en liter kronblad
fran ringblommorna. Jag torkar dem i torkapparaten och lagger dom sedan i ekolo-
gisk ringblomsolja dar dom far ligga och dra tills det blir dags att koka salva. Plan-
torna har gjort sitt nu och ser inte sa dekorativa ut. En del har aven fatt mjoldagg,
troligen pga det torra viadret. Sa nar jag skordat kronbladen drar jag upp de flesta
plantorna, men sparar nagra i olika farger for att ta fro av lite senare nir de mognat.
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Dom sma gula, runda, tennisbollstora squashbollarna mognar tidigt. Jag skar av fas-
tet, gropte ur innehallet och fyllde en squash med sojafars i tomatsas och toppade
dem med “vegan-fetaost”. Jag bakade jag alltihop i ugnen pa 200 grader. Det blev en
god lunch for tva pers och ser litet festligt ut. Av den avlanga gula sorten har vi gjort
“spagetti” som vi stekt helt kort i olja med vitlok. Med litet farsk timjan pa toppen
blev det ett gott tillbehor.

Vi hinner inte dta upp all squash sa jag har provat att frysa ner hela runda squash och
hoppas att det ska fungera bra att fylla och gratinera sen. Jag fryser dven squash-spa-
getti, och det har jag gjort i flera ar sa det vet jag fungerar. Men dom far battre konsi-
stens och tuggmotstand som farska, sa vi ater det ofta nu.

Det har varit en otroligt torr sommar har. Pa det stille dar jag plockade kilovis med
Karl Johan-svamp for ndgot ar sedan finns det inte en enda svamp. Konstigt nog har
Bjorne plockat kantareller pa var tomt i tre olika omgéangar. Kantareller ar gott och
jag gjorde en liten kantarellpaj med strimlad squash, dekorerad med nédgra roda vin-
bar och litet hackad kinesisk graslok pa toppen. Jag tror det hade blivit annu godare
om jag stuvat kantarellerna innan jag fyllde pajskalet med dem. Det ska jag komma
ihag till nasta gang.

Vi skordar massor av gula ampeltomater
fran de tva plantorna. Otroligt att sa sma
plantor kan ge s mycket.




5 augusti

Dessa sniglar

Trots torkan har sniglarna gatt hart at kdlen. Jag har lagt ut snigelgift och klippt, men
dom hinner mumsa i sig en hel del i alla fall. Jag har hort om 6l-fallor, men dven att
det ska fungera med surdeg. Sa jag har gravt ner sma burkar har och dar i odlings-
baddarna och fyllt dem med surdeg blandad med vatten. Surdegen blir starkare nar
man matar den ofta, men jag hinner inte gora av med all surdeg sa det ar bra att den
blir till nytta. Efter ndgon dag lag det 8 sniglar i en av fallorna. Det verkar som att
dom gillar lukten av surdeg och sen kryper ner dar sjalvmant och dranker sig. Oklart
varfor. Det ar inte roligt att doda djur, inte ens sniglar, men vad gér man? Dom har
atit upp hela forsta morotssadden och all rotselleri, utom en enda planta. Dom har
atit pa isbergssallaten ocksa, men vi har fatt s manga och stora sallatshuvuden att
det inte spelar sa stor roll. Det storsta vagde 1,2 kg tror jag! Och goda dr dom ocksa.
Honsen far de blad som ar for snigeléitna och fula for att vi ska vilja 4ta dem. Sa inget
gar till splllo Bade smglar hons och vi har fatt sallat

9 augusti

Pahalsning

Igar plockade jag en del av krusbaren och idag hade jag tankt plocka resten. Men nar
jag kom ut i Barsan var krusbaren forsvunna! Och alla réda vinbar som var kvar pa
busken var ocksa putsvack. Konstigt, for faglarna brukar inte ata krusbar och inte
heller sitta i sig vartenda vinbar pa en enda natt. Jag kliade mig i huvudet och kunde
inte fatta Vad som hant. Men sa fick j Jag syn pa ett “visitkort”.




Jag hade glomt att stanga grin-
den och pa natten hade ett ra-
djur tagit sig in och kalasat pa
baren. Och senare sag jag att
blasten pa ett tiotal rodbetor
ocksa var avgnagd, sa radjuret
hade tagit sig dnda in i gronsaks-
landet. Ett par dagar senare sag
vi att det inte bara handlade om
ett radjur, utan om en get med
tva sma kid.

Men det ma vara hant. Vi har
fatt en del krusbar, bade grona
och roda, och tillrackligt med
roda vinbar ocksa. Och det tog
bara nagra dagar innan rodbe-
torna hade fatt nya sma blad.
Men jag far vara mer noga med
grinden i framtiden.

12 augusti

Forsta riktiga skorden av vixthusdruvor

Det har gatt ndgra ar sedan jag fick sticklingarna av min vianinna. Vi har fatt smaka
litet druvor tidigare, men inte fatt nagon riktig skord. Men i ar ar det fullt av druvor i
vaxthuset, som kontrast till den ovanligt daliga skorden av staketdruvor, som vi an-
nars brukar skorda hinkvis av. Men vi har druvmust kvar sedan forra aret, sa vi klarar
0SS.




19 augusti
Humle

Jag laste att humleolja ska vara valgo-
rande for huden, att den ar antiseptisk,
att huden "regenereras” och att man far
sa slat och fin hy, och det kan ju inte
skada “0. Vi har massor av humle, sa jag
testar att gora olja som jag sen tanker
anvanda till bivaxsalva.

Det sags att humle dven ar rogivande
och att det hjialper om man har svéart att
somna. Jag gjorde sma tygpasar med
humlekottar for nagra ar sedan, men jag
kan inte pasta att vi markte nagon effekt.
Men dom doftar gott. Kanske fungerar
humle-te battre? Fast vi sover gott utan.

Utefter viltstangslet runt gronsakslandet
har jag planterat ndgra humleplantor
som jag fick for flera ar swdan. Dom var
sma och glesa fran borjan, men nu ar
dom sa tita och frodiga att dom skuggar
odlingsbankarna bakom. S& jag ska for-
soka hinna flytta dom till norrsidan av
landet dar dom inte skymmer solen. Pa
dom plantorna ar det inte s manga kot- : .
tar, utan mest blad. ey . ‘

Men utefter ena gaveln pa farhuset/gamla stallet star en urgammal humleplanta med
massor av kottar. Bjorne har spant upp taggtrad som den klattrar pa och det ser jatte-
fint ut tycker jag.

Man kan forvilla humleskott ndgra minuter och ata dem. Det kallas for “fattigmans-
sparris”. Det har vi ocksa provat. Det var kul, men jag maste erkdnna att sparris ar
mycket godare.

19 augusti

Enorma méangder squash, gurka, bonor och ruccola
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Jag vet inte hur jag tinkte nir jag planterade sex squashplantor, visserligen av fem
olika sorter, en musselsquash, tva runda gula, en gul avlang, en gron avlang och en
avlang som ser ut att vara ett mellanting mellan gul och gron squash.

Sa nu har vi hur mycket
squash som helst. Vi dter
squash-spagetti med olika
saser och tillbehor, fylld
och ugnsbakad squash,
panerad squash som bif-
far, falsk ostkaka, squash i
matbrod, tomatsas och
grytor. Dessutom fryser
jag ner bade riven, skivad
och ”spiralized” squash.
Jag forsoker plocka dom
nar dom ar lagom stora,
men glommer man sa blir
dom snabbt till en
bazooka.

Gurkor har jag ocksa alldeles for ménga plantor av. Partenokarp minigurka, sikkim-
gurka och gurkmelon i vaxthuset. P4 friland har jag appelgurka, druvgurka och tre
olika sorters frilandsgurka. Gurka ar jattegott, sarskilt den som man odlat pa friland
och som man éater alldeles nyplockad. Men man kan ju inte knapra i sig hur manga
gurkor som helst. Det 4r samma hir, man missar en och annan och da kan dom vaga
ett kilo eller mer niar man hittar dom. Jag har gjort tsatziki av den storsta gurkan.
Gurkmelonen verkar tyvarr inte ge nagot i ar. Vildruccolan frodas i vaxthuset, dar
den star for att slippa jordlopporna som gnager hal i den. Den vilda ar starkare dn
vanlig ruccola och dessutom perenn. Vi dter en redig nave av den till varje lunch.

Jag erkanner att jag har onodigt manga plantor av squash, gurka och ruccola, men
nar det galler purpurbonor ar jag oskyldig.

Jag planterade bara tre plan-
tor av storbonor, eftersom
jag vet att dom producerar
mycket. Men dessa tre plan-
tor producerar sjukt mycket
bonor. Vi forviller dom ca 5
min och dter ett gang var till
lunch var och varannan dag.
Nar man kokar dom blir
dom grona. Och dom ar
goda, sarskilt nar man kokar
farska bonor direkt fran
gronsakslandet. Det som vi
inte hinner ata upp forvaller
jag och fryser ner for senare,
eller ger bort.

Tomaterna ar det diremot saimre med. Dom mognar sa otroligt langsamt och det
mesta ar fortfarande gront. Konstigt med tanke pa den varma och soliga sommar som
vi haft. Man tycker att det borde vara idealiskt vader for tomater. Vi har inte atit en
enda av de storre tomaterna an, bara nagra korsbarstomater har och dar. Har hort att
det ar fler som har samma problem i ar.



23 augusti

Hasselnotter och ekorrar

Vi kopte ett antal frukt-, bar- och storfruktiga hassel-
buskar sommaren 2020. Det kinesiska plommontradet
dog snabbt. Tva av tre vita korsbarsbuskar dog ocksa.
Av de tre havtornsbuskarna (Tva "Eva” och en "Otto”)
har en "Eva” dott, ”Otto” haller pa att do och den tredje
har burit ett enda bar. Det kom i 4r, men nagon (fagel?)
at upp det innan vi hann smaka. Framtiden ser dyster
ut for dessa buskar. Det ar nog lika bra att grava upp allihop tror jag.
Forra aret, efter fem ar, kom det nagra fa hasselnotter pa
en av buskarna. Jag forstod att det skulle bli en tavling
med ekorrarna sa jag virade in notterna i fiberduk. Men
det hjalpte inte ett enda dugg. Korren, for jag antar att
det maste vara den, lirkade ut notterna pa nagot vis, s
vi fick inte smaka pa dom heller. Men i ar ar det fler
notter och nagra har boérjat fa ljusbruna skal. Jag har
gjort notodlaren och forfattaren Philipp Weiss “plopp-
test” (Nar notterna borjar mogna slapper dom fran
hyllet nar man trycker litet med tummen pa néten)

och plockat nagra stycken. Det ar notter pa bada
buskarna ("Nottingham Fruhe” och ”Zellernot”) och jag har byggt sma Fort Knox runt
ndgra omogna notter for att halla korrarna borta. Det ar mycket notter pa de vilda
hasselbuskarna ocksa, sa jag hoppas att man kan plocka litet dar med, och att kor-
rarna hittar mat dar. Det ar gott med hasselnétter som ar litet omogna sa man kan
ata en del farska och sen lata resten ligga och mogna.




24 augusti
Den absolut dyraste grodan i hela tradgarden

-

Igar kvall nar jag kom in fran tradgarden lag det en stor hog kattmat som nagon
krakts upp i hallen. Av mangden att doma gissade jag att det var Kalle som hade
krakts. Katter har ganska latt for att krikas utan att vara sjuka, och vara langhariga
katter kriks ofta upp harbollar, men det brukar mest vara Fjuttan, den andra katten,
som kraks. Bjorne berattade att Kalle varit ute, att han atit gras och sedan krakts upp
gras en timme tidigare nar han kom in. Sedan hade han atit men tydligen krakts upp
alltihop. Efter det fortsatte han att ulka och dregla. Han var moloken och varken at
eller drack, och var pétagligt besvarad nar man klamde 6ver struphuvudet. Jag miss-
tankte att det kunde ha fastnat ett grasstra i svalget/nashalan, ndgot som hander kat-
ter ibland. Men jag hoppades att det skulle lossna utan att vi behovde &ka in akut. Jag
ville ogirna att han skulle sovas eftersom han ar 14 &r gammal och dessutom har en
hjartsjukdom som Okar narkosrisken. Men symtomen fortsatte och han kraktes ett ti-
otal ganger under natten. Sa vid 7-tiden pa morgonen ringde jag jouren och sedan
satte vi oss i bilen och &kte till djursjukhuset. Vi bestamde oss for att vi maste séva,
trots risken att Kalle inte skulle klara narkosen. Eftersom han inte kunnat dricka och
hade forlorat vatska behévde han dropp fore narkosen och jag satt med honom pa ett
poliklinikrum i tre timmar medan han fick dropp. Sen hamtades han av narkossko-
terskan och vi dkte hem.

Vi hann knappt hem in-
nan veteriniren ringde.
Mycket riktigt, dom hade
avlagsnat ett ca 5 cm
ldngt grasstra som satt
mellan nashalan och sval-
get. Och Kalle hade klarat
narkosen bra, &ven om
det tog ett par dagar in-
nan han blev sig sjilv
igen och at och drack som
vanligt. Kalaset kostade
13 364:-. Som val ar har
vi forsakring sa forsak-
ringsbolaget betalar mer-
parten. Men om man gis-
sar att grasstraet viager
max 1 gram blir kilopriset
1000x13 364 =

13 364 000:-, dvs drygt 13

Men var dlskade Kalle ar
vérd sin vikt i guld &

Han ar varldens finaste X
faktiskt! Och snallaste. Kaitas




26 augusti

Storstiadning i tradgarden

Det kianns att det 4r sensommar nu. Det ligger en vemodig stimning i luften som jag
tror har med ljuset att gora. Man vet att sommaren lider mot sitt slut och det kdnns
att tradgarden liksom andas ut. Natten mellan 18-19 augusti hade vi bara 8 grader sa
jag har borjat stanga vaxthusen pa natterna, och ibland dven pa dagen. Tomaterna
vill helst ha runt 10 grader pa natten.

Det finns fortfarande mycket att gora i tradgarden. Jag har rensat kring plantorna av
idegran och mabar i dubbelhicken och lagt pa tackbark. Jag har rensat i "Brollopsra-
batten” (Vi gjorde i ordning den for att kompisar skulle ha sin vigsel i var tradgard,
diarav namnet.) och lagt pa tackbark dar ocksa. Forhoppningsvis héller det bort ogras
och héller kvar fukt i jorden. Jag har rensat Pionrannan och rabatten med de nyplan-
terade funkiorna, som tar sig bra och nagra har till och med blommat. Den var ju all-
deles full av rodklover, och den rensar man inte bort sa latt. Dom har djupa och
starka rotter. Sa for sakerhets skull har jag rensat viagrenen utanfor kantstenen ocksa.
Vi ska kopa mer tackbark och lagga pa i bada rabatterna. Jag har redan gjort av med
8 siackar, men det lar ga at sakert minst 15 sickar till.

Barsan hade vi inte hunnit med sa den sdg ut som en djungel, med knidhogt grias och
ogras kring buskar och sparris. Graset var sa hogt att det inte gick att kora med gras-
klipparen. Sa Bjorne korde trimmer forst och sen grasklipparen. Jag har rensat kring
vaxthusen och alla buskar och sparrisen och sedan lagt pa grasklipp och vattnat. D
hittade jag ett litet jostabar pa en av buskarna. Det var kul, for jag har aldrig smakat
det forut. Har hort att det ska smaka som ett mellanting mellan krusbar och svarta
vinbir, och det gjorde det. Kul, men jag tycker nog att bade krusbar och svarta vinbar
ar godare. Nu aterstar att beskdra vinbarsbuskar och hallon och litet marktiackning
mellan vinbarsbuskarna vid det ena vaxthuset. Det gor jag efter att jag beskurit dem
sa jag kommer at battre.

Det har varit sa otroligt torrt denna sommar. Vi hade bara fatt en riktig skur med 30
mm regn. Men efter att jag vattnat i Barsan kom det 50 mm under 2-3 dagar, och det
ar vi tacksamma for. Brandrisken ar stor och det var markbrand i skogen intill
hiaromdagen. Som vil var lyckades brandkaren slacka snabbt.




Jag har rensat ogras i alla tre vaxt-
husen, toppat tomaterna, tagit
bort bladen under de nedersta
klasarna och rensat bort vissna
blad pa bade tomater och gurkor
och blommorna pa rucolan. Nu
héller jag pa att klippa doda gre-
nar pé alla rosbuskar, och med
drygt 100 buskar ar det ett riktigt
projekt. Pimpinellrosorna ar otro-
ligt taggiga, men jag har ros-
handskar pa sa det gar bra.

Jag fick sticka emellan med bondbonorna som jag sparat till utsiade. Baljorna var all-
deles svarta och sorkarna hade atit upp en del. Ljudskrammorna verkar inte gora sa
stor nytta... Jag har riknat ut att jag behover ca 230 bonor till min odlingsbadd. Jag
trodde inte att jag skulle fa ihop s4 manga, men nir jag riknade var det 245 bonor.
Fast en del ar ganska sma. Men andra ar jattestora sa vi kan nog fa bonor nasta sa-
song ocksa.

Nar jag dnda holl pa dar drog jag upp allt ogras ocksa. Det blev en jattehog! Jag var sa
upptagen med ograsrensningen att holl pa att missa min tid till tandldkaren. Men jag
hann dit med 1 ynka minuts marginal. Puh!
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Dessutom har jag klarat av den arliga storrengoringen av jordkallaren. Jag delade
upp skurandet i fyra olika omgangar och nu har jag skurat tak och viaggar i alla tre ut-
rymmena plus hyllorna pa ovansidan och undersidan. Och sa har jag tviattat mattorna
i trappan i hallen och plastbackarna. S nu ar den redo att fyllas pa med éarets skord.



27 augusti

Potatisprojektet

Forra aret fick vi en stor skord pa 80 kg potatis, och allt har vi inte atit upp an. Vi har
tagit upp arets potatisskord. Blasten har i princip forsvunnit, fattar inte hur. Kanske
ar det sniglarna som varit framme igen. Om det inte finns nagon blast vixer inte po-
tatisknolarna, sa jag tankte att det var lika bra att ta upp den. I ar blev det totalt 43
kg, varav 32 kg Amandine, 7,4 kg Rosaria, 2,2 kg av en bla okiand sort och 0,5 kg av
en rod som jag fatt siattpotatis till. Dessutom blev det litet sittpotatis, 1,5 kg, som det
var litet grona flackar pa.

Vi har faktiskt kvar en hel del potatis sedan forra hostens skord. En del ligger i frysen
men mycket har jag i kylen dar den haller sig bra och inte ens har fatt groddar. Det ar
rent otroligt. Jag tror det beror pa att vi bara har 4 grader i kylen. Jag vill inte kasta
nagon mat, speciellt inte den som jag odlat sjdlv. Sa den 12 juli borjade Potatispro-
jektet. Jag tankte att det skulle paga i en manad men sedan dess har vi atit nagot med
potatis varje dag, utom en dag nar vi at hemlagad pizza och en dag nir vi var bort-
bjudna. Vi har atit kokt fjolarspotatis och kokt nypotatis, stekt och pressad potatis,
klyftpotatis, potatisgratiang, potatismos, potatisomelett, potatissallad med pesto, med
graslok och med aioli. Och sa har vi 4tit Kronans kaka, en gammal goding fran krigs-
tider nar det var ont om ravaror. Tekakor med potatis och potatistunnbrod som grad-
das i pannkakslagg eller stekpanna ar ocksa gott. Idag har jag kokat en jattekastrull
med potatisar som ar stora som bakpotatisar. Nagra pressade vi till lunch. Resten ska
jag baka mer tunnbrod och tekakor av, och sa blir det nog litet 6ver till nagot annat.
Och potatisprojektet kommer nog att paga ett tag till.




28 augusti
Tackodling

Jag tackodlar sa mycket som mojligt i gronsakslandet. Det finns manga fordelar med
det. Man haéller bort ogris, bevarar fukt i jorden, mullhalten 6kar, maskar och smé-
kryp trivs och nar graset formultnar frigérs naring. Nu har jag klippt bort doda grenar
pa alla rosbuskar, utom ena sidan av roshacken. Samtidigt som jag beskir buskarna
dar rensar jag och kantskar, och sedan lagger jag pa grasklipp, ca 1 dm tjockt. Det ar
den enda naring rosorna dar far, och det verkar som dom trivs med det. Som val ar
har vi god tillgdng pa grasklipp. Dels tar vi vara pa klippet fran grasmattan. Men om
det inte racker finns det mer. Faren ater inte rent i hagarna och dom vill helst ha
ganska kort gris att dta av. Sa nar vi byter hage kor Bjorne med betesputsen. Den
gamla betesputsen klippte bara av graset sa det blev 1anga stran och det passar inte sa
bra till tickodling. Men den nya hackar sonder graset sa det blir perfekt att tickodla
med. Bjorne slar graset, sen krattar vi ihop det i hogar och lastar upp det pa slap-
kirra. Vi lagger en presenning i botten av slapkarran och da kan vi dra ner hela hogen
pa marken och flytta den dit den ska med hjilp av pressen. Jag har redan gjort av
flera hela lass grasklipp. Men det finns fler hagar att klippa. Som val ar.
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29 augusti

”Favorit” i repris

I hostas kimpade jag med roshicken. Jag krop omkring under buskarna och klippte
bort mangder av doda grenar. Jag tankte att "Det jag gor nu slipper jag gora i var”.
Men ack nej. Jag tror att det ar den ovanligt kalla vintern som gjort att massor av nya
grenar har dott. Pa varen, innan bladen har slagit ut, ar det svart att se vad som lever
och vad som ar dott. Och forresten brukar jag inte ha tid att klippa rosbuskarna pa
varen for det ar sd mycket annat som ar brattom i tradgarden. Men nu har jag tagit
krafttag i roshiacken. En hel vecka har jag klippt/sagat, rensat ogras och tackt med
grasklipp. Pust och ston! Men nu ar det dntligen klart.



